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Zmny, porywisty wiatr i krople deszczu powitaty w sobotnie przedpotudnie uczestnikow wojewddzkiego finatu X edycji konkursu ,Nasze Kuliname
Dziedzictwo — Smaki Regionow”, rozgrywanego podczas Ill Jarmarku Jakubowego. W biezgcym roku zgtosita sie rekordowa liczba uczestnikow: do
konkursu na najlepszy produkt zgtoszono okoto 80 przysmakow, a w konkursie na najlepszg potrawe rywalizowato 8 ekip. Jako pierwsi rywalizacje
rozpoczeli gastronomicy. Ich zmagania obserwowata coraz liczniej gromadzaca sie na Placu Orta Biatego publiczno$¢. Widzowie mieli okazje z bliska
podziwia¢ prace mistrzéw patelni oraz poprébowa¢ przygotowane potrawy. Zdaniem jury pod przewodnictwem Pani Hanny Szymanderskiej z Polskiej
Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego najlepsze potrawy przygotowata ekipa z restauracji ,Na Kuncu Korytarza” w skiadzie Dariusz Majewski i
Bolestaw Sobolewski. Podniebienia juroréw podbity szczecinska kanapka $ledziowa oraz udo gesi z kluseczkami i konfiturg na ostro. Byto to drugie z
rzedu zwyciestwo restauracji ,Na Kuncu Korytarza”. Triumfatorzy juz teraz zastanawiajg sie, czym zaskoczy¢ rywali w roku przysztym. Drugie miejsce
przypadto w udziale ekipie Park Hotel za tarte z kozim serem podang z sorbetem z agrestu i piang z czamego bzu oraz zrazy z dzika w sosie wtasnym.
Trzecie miejsce zajety panie Maria tozifnska i wona Balcewicz z Kota Gospodyn Wiejskich w Ktebowcu za zupe krem z poréw i roladki schabowe.
Laureatom tylko nieznacznie ustepowaty pozostate ekipy: Adam Falenski i Aleksander Huniewicz z firmy Catering ,Labirynt”: (restauracja ,Zakatek”),
Andrzej Boron i Robert Mikotajczak z restauraciji ,Chief’ (rewelacyjny sos kefirowy z kwasnymi jabtkami do fileta $ledziowego), Jolanta Milejska i Monika
Chwarszczynska z zajazdu ,Hubertus” w Dolicach (pyszna czemina — potrawa majgca swoich zwolennikdéw i zagorzatych przeciwnikéw), Anita i
Jarostaw Krawczyk z baru ,Bajuda” w Trzebiatowie (pyszna golonka trzebiatowska) oraz Halina Cempa — Sydor i Tadeusz Sydor z zajazdu ,Odra” w
Starych Lysogorkach (po pierogi z kaszg gryczang i $wiezymi borowikami ustawita sie dtuga kolejka).

Réwnolegle w Patacu pod Globusem — siedzibie Akademii Sztuki w Szczecinie, jury pod przewodnictwem Pani Izabelli Byszewskiej, Prezes Polskiej
Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego, oceniato prezentowane produkty. Bylty one podzielone na nastepujace kategorie: produkty regionalne
pochodzenia zwierzecego (podkategorie: produkty i przetwory miesne, produkty i przetwory z ryb, produkty mleczne, miody), produkty i przetwory
pochodzenia ro$linnego (podkategorie: przetwory owocowe, przetwory warzywne, produkty zbozowe, wyroby cukiemicze), napoje regionalne
(bezalkoholowe, alkoholowe) oraz, jako czwarta kategoria - inne produkty regionalne. A oto lista laureatéw:

|. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego:

1. Produkty i przetwory migsne — Roman Kawecki za kietbase szlacheckg z dziczyzny.
2. Produkty i przetwory z ryb — FBHU ,Modehpolmo” za karpia po dzwonowsku.

3. Produkty mleczne — Edyta Szczupak za ser kozi widuchowski.

4. Miody: Ewa i Olgierd Kustosz za miéd faceliowy.

Wyréznienia:

Tomasz Sadowski za miéd rozchodnikowy,

Walenty Pawtowski za miody wateckie,



Maria Pacioch za lina dominikowskiego.

II. Produkty i przetwory pochodzenia ro$linnego:

1. Przetwory owocowe: Maria tazinska z KGW w Kigbowcu za czarmun z czamej porzeczki.

2. Przetwory warzywne: Krystyna Hapka za grzyby marynowane z szyszka.
3. Produkty zbozowe — Danuta Czgstka za placuszki cebulowe pieczone.

4. Wyroby cukiemicze — Teresa Zauliczna za piemik na kwiecie lipowym.
Wyréznienia:

Kazimiera Kula za chleb barwicki,

Beata Medrek za kryzatki,

Teresa Macherowska za powidta z czamego bzu.

lll. Napoje regionalne:

1. Napoje bezalkoholowe — Sebastian Piekarz za $wiezy sok jabtkowo — rabarbarowy.

2. Napoje alkoholowe — Barbara Modrzejewska za nalewke zotgdkowa.
Wyréznienia:

Katarzyna Gémiak za syrop z peddw sosny,

Maria i Jan Kotosowscy za nalewke miodowg — miodowke,

Henryk Mruk za wino nadmorskie z gtogu,

Bozena i Stanistaw Zatobowscy za nowogardzkie piwo miodowo — imbirowe.

IV. Inne produkty regionalne
1. Janina i Marek Mazikowie za chrustowskie paliki.

W biezacym roku nominacje do nagrody ,Perta 2011” otrzymaty:

1. Aota sieja wedzona — FBHU ,Modehpolmo”,

2. Konfitura z czerwonych pomidoréw — Bozena i Ryszard Jaszczowscy,
3. Ser krowi marwicki — Edyta Szczupak,

4. Ges$ z kluseczkami - restauracja ,Na Kuncu Korytarza”,

5. Zrazy z dzika w sosie wasnym - Park Hotel.

Wszyscy laureaci otrzymali cenne nagrody, gtownie w postaci sprzetu gospodarstwa domowego. Dla wszystkich uczestnikéw przygotowano

pamigtkowe dyplomy.

Laureatom gratulujemy sukcesu a wszystkim uczestnikom konkursu dziekujemy za udziat. Dziekujemy tez jurorom za ciezka, cho¢ przyjemng prace,
oraz fundatorom nagréd: Agencji Nieruchomosci Rolnych Oddziat Terenowy w Szczecinie, Zachodniopomorskiej Izbie Rolniczej, Zachodniopomorskiemu
Osrodkowi Doradztwa Rolniczego w Barzkowicach, Polskiej Zegludze Morskiej, Miedzynarodowym Targom Szczecinskim, Agencji Rynku Rolnego

Oddziat Terenowy

w Szczecinie, Agencji Restrukturyzacji i Modemizacji Rolnictwa — Zachodniopomorski Oddziat Regionalny, Stacji Doswiadczalnej Oceny Odmian w
Szczecinie — Dabiu, Browarowi ,Bosman” w Szczecinie, Polskiemu Zwigzkowi Dziatkowcow Zarzad w Szczecinie. Szczegdlnie serdecznie dzigkujemy
Panu Profesorowi Ryszardowi Handke — Rektorowi Akademii Sztuki w Szczecinie. To dzieki Jego przychylnosci w zabytkowych wnetrzach Patacu pod
Globusem mogty spotkac sig pod jednym dachem sztuka kulinama ze sztukg wysoka. Bo przeciez obie sg czescig naszego dziedzictwa narodowego.

Do zobaczenia za rok.
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