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W dniu 8 lipca 2015 r. "Hotubcie bielkowskie" wpisane zostaty na Liste Produktéw Tradycyjnych. To 33 produkt z wojewddztwa
zachodniopomorskiego na Liscie prowadzonej przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Przepis na Hotubcie bielkowskie przywieziony zostat z przedwojennych obszaréw Polski, ze wsi Sgsiadowice, powiat Sambor
(obecnie Ukraina). Jak wspomina jeden z repatriantéow : ,Dnia 13 lipca 1946r. opuscili$my naszg rodzinng wioske Sgsiadowice.
Byt to ostatni transport rejestrowany na stacji kolejowej w Gtebokiej. Tym transportem jechato wéwczas 80 rodzin. Jechalismy
tydzien czasu, okoto 20 lipca bylismy w Gryfinie skad wyruszono za poszukiwaniem gospodarstw, dojechano do wsi Belkow
obecnie Bielkowo. W nastgpnym dniu okoto 45 rodzin wprowadzito si¢ do Bielkowa” (,Kronika Mojej Rodziny"-rodziny
Pietruszka z Bielkowa).,Hotubcie byly popularng potrawg wéréd nowych osadnikéw, poniewaz do ich wytworzenia wystarczyto to,
co wyrosto w ogrodzie i lesie. Byty tanie i pozywne. Staly sig potrawa, ktéra faczyta zdawnymi ziemiami kresowymi, tak jak
swoisty jezyk i inne obyczaje” (Zgtoszenie Zespotu Szkét w Kotbaczu do konkursu ,Poszukiwacze Smakow”). Tak jak dawniej,
rowniez dzisiaj danie to przygotowywane jest przede wszystkim w okresie bozonarodzeniowym na Wigilig, ale takze podczas
wigkszych rodzinnych spotkan np. na Wszystkich Swietych: ,Rodziny, ktére majg korzenie w Sgsiadowicach, oprécz Wigilii
gotujg hotubcie na spotkania rodzinne z okazji dnia Wszystkich Swietych, gdy odwiedzajg krewni, ktorzy znajg smak hotubcidw.
Po dzien dzisiejszy w rodzinach bielkowskich, tych, ktére majg wschodnie korzenie hotubcie sg podstawowym daniem
wigilijnym, ktore taczy pokolenia”. Przepis na hotubcie sasiadowickie, a wlasciwie teraz, juz po 70-ciu latach obecnosci ich na
tych terenach — na hotubcie bielkowskie brzmi nastepujgco:,Sparzy¢ gtéwke kapusty. Oddzieli¢ liscie. Zetrze¢ obrane ziemniaki,
dodac¢ ugotowang kasze jeczmienng. Przyprawi¢ do smaku solg, pieprzem i majerankiem. Cebule pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na
patelni z podsmazonymi kostkami boczku lub na oleju (wtedy otrzymamy wersje postng na Wigili¢).Doda¢ do masy z
ziemniakoéw i kaszy. Naktada¢ przygotowang mase w li$¢ kapusty i zawing¢ jak tradycyjne gotgbki. Utozyé w garnku, zala¢ wodg

i gotowaé okoto 2 godzin. Podaje sie je z sosem grzybowym (na wigilie) lub ze skwarkami”.
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