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Do Sieci Dziedzi Kuli Pomorza i ity dwie je — to dobra wi; s¢dla
6w oraz ] i smakow ze ina i Ponadto z krakowskich targéow
ENOEXPO 2015 z sukcesami wrocili Jan Olszansk| z Pasieki Miody Jana oraz wiasciciele anm/ Turnau Wno z
kze w Ni w i 23 i 2015r.,
Olgierd icz i wi Jarostaw Rzepa wreczyli restauratorom pamigtkowe

tablice i gralulowali zdobycia nagréd.

Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego jest czeécig Europejsklej Sieci Regionalnego Dzledzlciwa Kullnarnego
ktéra obecnie zrzesza ponad 30 regionéw, giownie z basenu Morza Ideq sieci jest
Zywnosci, a takze rozwoj turystyki.

— Dzigkuje nowym Sieci Dziedzic i Pomorza iego za to, ze jg naszq siec. Chcemy

stwarzac coraz lepszq oferte dla turystowi nievgtplinie aspekt kulinamy jest bardzo ls{otny W imieniu mieszkaricow Szczecina

i regionu dzigkuje paristw za iate smaki, ktére Jjecie — mowit do oW wojewodztwa Olgierd

Geblewicz. - Ciesze sig, Ze jako$¢ naszych produktéwdoceniana jest nie tylko przez mieszkaricowregionu, ale réwniez przez
iektywne jury — dodat

Niebieska tablica z biatg czapkg szefa kuchni — a tym samym przynaleznoscig do Sieci Dziedzictwa Kulinamego Pomorza
Zachodniego — moga pochwali¢ sig od dzi$ dwie restauracje z regionu. To restauracja dziatajaca przy hotelu Leda w Kolobrzegu
oraz Wyszak Browar Rodzinny w Szczecinie. Gastronomicy w swojej ofercie majg regionalne dania. Kolobrzeska restauracja
zaprasza szczegolnie na satatke z watrobek dorszowych i ogorka kolobrzeskiego oraz semik z koziego sera z gospodarstwa

Lidii Ordysiriskiej z W Dania powstajg pod okiem szefa kuchni Andrzeja Jakomulskiego — W swoich
damach korzyslam z dobmdzejs{wPomorza Zachodniego - méwi pochodzacy z Wolina szef kuchni. - Wspdfpracuje z wieloma
ji produktéw- dodaje. Przy tej okazji warto wspomniec, Ze tylko w tym roku smak serka
kozlego zWofczkowa zostat doceniony prestizowa nagroda kulinamg ,Perfa” w kategorii Produkt 2015, a ogorka
kotobrzeskiego (nasz pierwszy regionalny przysmak na Liscie Produktow Tradycyjnych) wyrézniono w konkursie o Medal
Targow Smaki Regionéw 2015 w Poznaniu.
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Szczecinski Wyszak kusi natomiast gosci piwem z rodzinnego browaru warzonym wedtug przedwojennej receptury. Do produkcji
trunku uzywane sg stody i chmiele pochodzace zreglonalnych upraw. Smaku dodaje takze fakt, ze napoje z browaru Waszak

serwowane sg w piwnicach XV-wi Ratusza w Szczecinie. — Trzy czynniki, ktére skfadaja sie na
Bmvlar Wyszak to przede wszystkim cudowne wnetrze Ratusza Staromiejskiego, wspaniata kuchnia, bazujaca na

produktach i i na mlejscu pmo z Mody, stodu, chmielu i drozdzy. Podajemy naszym gosciom to, co
/es{ dobre, $wieze i — mowi browaru Joanna Rézycka.

Konferencja prasowa byta takze okazjg do wreczenia listow gratulacyjnych dla laureatow konkursu ENOEXPO 2015. Gratulacje
trafity do Jana Olszanskiego z Pasieki Miody Jana oraz wascicieli najwigkszej winnicy w regionie z Baniewic.

-Targi ENOEXPO to najwigksze tego typu targi wPolsce, wktdrych biorg udziat wystawcy z cafego $wiata. Gratuluje
nagrodzonym, Winnicy Tumau i Pasiece Miody Jana, zdobytych medali — mowit wicemarszatek marszatek Jarostaw
Rzepa. - Mozemy powiedziec, ze dzi$ Pomorze Zachodnie to kraina miodem i winem ptyngca — nawigzat do wynikow
konkursu wicemarszatek Rzepa.

Winnica Turnau z Krakowa z VIl Konkursu Polskich Win i Cydréw o Medal Targéw ENOEXPO 2015 przywiozia srebme i
brazowe medale. Doceniono smak win: Seyval Blanc 2014, Cabemnet 2014, Rondo/Regent 2014, Hibernal 2014, Rose 2014.W
VIl Konkursie Winiarskim o Medal Targow ENOEXPO 2015 nagrodzono: Rose, Cabemet 2014, Hibernal 2014, Solaris 2014.

- Trzy dni temu zostaty wyniki niemieckie iedzy dovego konkursu na wina hybrydove. A nasze wina sg to

Sci wina ze o] rydowych. Szczepy te bardzo dobrze przygotowane sg na ten klimat. Z 300 zgtoszonych win
meznlono 7 tzw. totym duzym medalem. Z tych siedmiu dwa pochodzity z Baniewic. Wyrézniono pétstodkie wina Seyval
Blanc oraz Hobemal — méwit o sukcesach Jacek Turnau.
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