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- Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego wyrosta na obawach Szwedoéw i Dunczykéw przed zywnoscig z Unii Europejskiej. Historia
pokazata, ze to nic bardziej mylnego. Nasza sie¢ to wspaniali producenci ale i wspaniate miejsca gdzie powstaja te wykwintne
produkty. Sie¢ znakomicie przyczynia sie do promociji zrabwno tych produktow, jak i Pomorza Zachodniego - wyjasniat
wicemarszatek wojewodztwa zachodniopomorskiego Jarostaw Rzepa.

Produkty wytwarzane przez producentéw nalezacych do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego sg prawdziwg
reklamg region, tak wsrod konsumentow jak i turystow spoza wojewddztwa. By znalez¢ sie w tym wyjgtkowym gronie spetni¢
szereg specjalnych wymagan zwigzanych m.in. z obszarem, na ktérym powstaje czy historig regionu.

- Historia naszego browaru jest tak piekna , ze mégt bym godzinami o niej opowiadaé. W XVIl wieku w Potczynie byto 12
browarow, a w regionie ponad 300. Kontynuujemy ten dorobek i dzieki tradycyjnym metodom, recepturze i naszym pracownikom
zbudowalismy piekng marke. StworzyliSmy marke Potczyniskie by byla utozsamiana z regionem. Szczegdélnie polecamy nasze
piwo miodowe, wytwarzane na miodzie Drahimskim - mowit Andrzej Koprowski dyrektor Sprzedazy Fuhrmann S.A.

Itak produkowane przez browary Fuhrmann piwo potczynskie jest warzone na bazie 200 letniej receptury, a do jego produkciji
uzywana jest krystalicznie czysta woda z Polczyna Zdroju, stdd jeczmiennego i karmelowego oraz chmielu. W browarze warzone
jest rowniez piwo miodowe, dla ktérego bazg jest midéd Drahimski. Historia browaru siega poczatkdw XIX wieku, kiedy to
prowadzita go rodzina Fuhrmannéw (obecny wiasciciel nawigzuje do ich nazwiska). Sg Swiadectwa, ze piwo zdobywato uznanie
berlinczykéw a dzieki rozwojowi przedsiebiorstwa mieszkancom przedwojennego Potczyna doprowadzono z ujecia nalezgcego
do browaru wode do mieszkan.

- Nam chodzi o ekologie i produkcje zywnosci bez nawozow, bez pestycydow. To wszystko rosnie u nas bez chemii. Mamy
pomyst na zgitoszenie kolejnego produktu do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego, to bedzie cos stodkiego co przed wojg bylo na tych
Ziemiach wytwarzane - powiedziat Jan Springer z Ekologicznego Gospodarstwa Rolnego Alicji i Jana Springer.

Tradycja i dobry smak idg w parz, bo gdyby nie opracowywana metodg prob i btedow formuta nastepnie przekazana z ojca na
syna, wedliny od Springeréw nie smakowaly by tak jak smakujg. Mieso jest selekcjonowane i peklowane przez trzy dni.
Wedzenie nastepuje m.in. na drzewie olchowym i bukowym. Ekologiczne Gospodarstwo Alicja i Jan Springer prowadzg rowniez
sad bazujgcy na takich klasycznych odmianach jak szara i ztota renta czy cytryndwka. Z jabtek powstajg kompoty i dzemy.
Gospodarstwo w Swieszewie w Powiecie Gryfickim zostato zatozone w 1959 r. przez Jadwige i Wiadystawa Springer i jest
przekazywane z pokolenia na pokolenie.

- Nasza historia jest krotka ale nad naszymi winami pracujg cate rodziny z okolic Baniewic. Jak sie okazuje, s3 tu tradycje
winiarskie, gdyz przed wojng niemal przy kazdym domu rosty winoro$la z ktérych produkowano wino. Nasza skala produkgciji jest
niewielka, dzieki czemu mozemy bardziej kontrolowa¢ produkcje. Jest nam mito by¢ w takim gronie - méwit Jacek Turnau z
Winnicy Baniewice.

Najmtodszym z nowych cztonkéw w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego jest Winnica Turnau z Baniewic.
Produkowane tam wina zdobyty uznanie nie tylko wsréd Polakow, ale rowniez konkurujg z winami z catego $wiata, czego
dowodem s3g zdobywane liczne medale i wyréznienia. Zbiory w winnicy prowadzone sg recznie, a winogrona pochodza tylko z
baniewickich upraw. Nasadzen dokonano w 2010 r. i zajmujg blisko 20 ha. Rosng tam szczepy mniej znane odporne na
trudniejsze warunki pogodowe i wieksze nasilenie choréb grzybowych, ale takze te szlachetne jak Riesling, Chardonnay czy
Pinot Noir.

Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze Zachodnie powstaje w ramach ogélnoeuropejskiej inicjatywy Europejskiej Sieci
Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Cztonkami zachodniopomorskiej Sieci mogg byé: gospodarstwa rolne, zaklady
przetworstwa zywno$ci, sklepy i restauracije.
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