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20 pazdziernika juz po raz drugi obchodzi¢ bedziemy Dzien Pasztecika Szczecinskiego, a takze 47 urodziny tego
lubianego przez mieszkancow i turystow przysmaku. Gdzie w tym dniu zjemy tradycyjny pasztecik, w specjalnej
promocyjnej cenie?

Historia pasztecika szczecinskiego siega konca lat 60. XX w., kiedy to 6wczesna Szczecirnska Spoétdzielnia Spotem otrzymata
od radzieckiego demobilu maszyne stuzacg do wyrabiania pierozkéw, nazwanych pasztecikami. Przysmak z drozdzowego
ciasta pokochali mieszkancy, ale i takze turysci odwiedzajgcy Szczecin. Poczatkowo serwowane byty z farszem migsnym,
pbzniej takze z masg jajeczng i rybna, z twarozkiem na stodko lub stono. Dzi§ w sprzedazy dostepne sg takze z serem i
pieczarkami czy kapustg i grzybami. W grudniu 2010 pasztecik szczecinski zostat wpisany na Liste Produktéw Tradycyjnych na
wniosek Bogumily Polanskiej, z najdtuzej serwujgcego do dzi$ ten przysmak Baru Gastronomicznego przy al. Wojska Polskiego
46.

- Przed nami druga edycja Dnia Pasztecika Szczeciriskiego. Zachecamy do probowania tego tradycyjnego przysmaku
dostepnego praktycznie wkazdym wiekszym miescie wregionie. Akcje te wykorzystujemy tez do rozméwna temat jakosci
senovanych pasztecikow. Chcielibysmy, aby pasztecik wkazdym miejscu smakowvat tak samo dobrze - méwi Wicemarszatek
Wojewoddztwa Zachodniopomorskiego Jarostaw Rzepa.

Tradycyjny, czyli jaki? Przede wszystkim przygotowany z naturalnych sktadnikéw, serwowany prosto z maszyny. Nigdy mrozony
lub powtérnie odgrzewany! Tajemnica receptury kryje sie w proporcjach i odpowiednim sposobie mieszania sktadnikow. |
wiasnie takie paszteciki zZiemy w czterech szczecinskich punktach i barach, ktére przystapity do akcji Urzedu Marszatkowskiego i
zadeklarowaly, ze w sprzedazy oferujg pod nazwa pasztecik szczecinski produkt tradycyjny. Po te tradycyjne warto udac sig do:
1. Baru Gastronomicznego ,,Pasztecik” przy al. Wojska Polskiego 46, skosztuiemy wszystkie jego rodzaje: migsny, serowo-
pieczarkowy, z kapustg i grzybami oraz z jajkiem; 20 pazdziernika br. czynny w godz. 10.00-19.00;

2. Pasztecika przy Hali Piastowskiej, ul. Barbary 1 a, ktéry oferuje pasztecik tradycyjny migsny, serowo-pieczarkowy, z
kapustg i grzybami oraz z jajkiem; 20 pazdziemnika br. czynny w godz. 9.30-17.30;

3. Pasztecika w CH Molo przy ul. Mieszka | nr 73, gdzie posmakujemy serowo-pieczarkowego; 20 pazdziernika br. czynny w
godz. 9.00 — 21.00;

4. Pasztecika w CHU Manhattan, pawilon nr 47 B, przy ul. Staszica 1, gdzie mozna skosztowa¢ pasztecik tradycyjny z
nadzieniem serowo-pieczarkowym; 20 pazdziernika br. bar czynny w godz. 10.00-18.00.

W tych punktach pasztecik szczecinski 20 pazdziernika 2016 r. kupimy w promocyjnej cenie 2,5 zt.
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