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15-16 lipca w Ogrodach Hortulus Spectabilis w Dobrzycy odbyt sie Il Kulinarny Festiwal Kwiatéw Jadalnych. W tym
roku w wydarzeniu wzielo udziat ponad 8 tys. gosci - mitosnikow ogrodnictwa, pasjonatéw sztuki kulinarnej,
turystéw oraz media. Tematem przewodnim tegorocznej edyc;ji festiwalu byta R6za — Krélowa smaku i zapachu.
Krélowa dominowata w potrawach, napojach, kosmetykach i innych specjatach, przygotowanych przez
zaproszonych ekspertow.

Gosciem specjalnym wydarzenia byta Matgorzata Kalemba-Drozdz, doktor biochemii, specjalista w dziedzinie kwiatow
jadalnych, autorka wielu ksigzek, takich jak: Pyszne Chwasty, Kwiaty Jadalne oraz najnowszej - R6zane przepisy.

Szefem kwiatowej, letniej kuchni byt Mariusz Siwak, uczestnik programu Top Chef. Pan Mariusz od lat propaguje gotowanie z
uzyciem produktow regionalnych, ktére tgczy z kuchnig nowoczesng. Na co dzien zas jest Szefem Kuchni w Restauracji Hotelu
Park, ktéra nalezy do Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze Zachodnie (wiecej o Sieci tu:
http://www.wrir.wzp.pl/biuro-rolnictwa-i-rozwoju-wsi/europejska-siec-dziedzictwa-kulinarnego [1]).

Roze, liliowce, begonie, aksamitki, lawenda, kwiaty dyni czy cukinii postuzyty do przygotowania wyjatkowych kwiatowych dan.
Goscie festiwalu mogli skosztowa¢ m.in.: kaszy kuskus z ptatkami réz, serka z lawendg na kruchych ciastkach oraz risotta z
kwiatami cukinii i nagietka. Podczas tegorocznej edycji festiwalu debiutowaty 15 minutowe przepisy na dania kwiatowe, takie
jak: safatka z mini marchewki z aksamitkg i begonig. Na spragnionych czekaty orzezwiajgce napoje: rézoniada - r6zana
lemoniada, poncz z fuksji, napoje z kwiatami pomaranczy oraz cytrynady z pysznogtéwka.

Kolejng nowoscig tegorocznego festiwalu byt konkurs kulinarny - Caty ogréd na talerzu. Do rywalizacji stanety cztery druzyny
reprezentujgce powiaty: koszalinski, kotobrzeski, drawski i tobeski. Druzyny, przygotowujgc dania z wykorzystaniem kwiatow
jadalnych, walczyty o statuetki ufundowane przez Staroste Koszalinskiego.

Podczas pierwszego dnia festiwalu, druzyny oceniata komisja sedziowska w sktadzie: Pani Marszatek Anna Mieczkowska,
Mariusz Siwak - Szef festiwalowej kuchni, Matgorzata Kalemba-Drozdz - dr biochemii i specjalista w dziedzinie kwiatéw
jadalnych, Danuta Lebioda - przedstawiciel ZIR patrona konkursu oraz Agnieszka Krzyminska — dr ogrodnictwa i
migdzynarodowy sedzia florystyki.

Nagroda gtéwna - Kwiatowy Widelec trafit w rece druzyny Powiatu Kotobrzeskiego! Zwyciescy zaserwowali jury: krem z burakow
z ptatkami réz i begonia, fososia z soczewicg i kwiatami cukinii, ciasteczka na chmielu oraz orzezwiajgcy napéj rozany.

Rywalizacja trwata jednak dalej, druzyny powiatéw zmagaty sie bowiem o nagrode publicznosci — HIT FESTIWALU. Powiaty
walczyty o serca i podniebienia publicznosci serwujgc m.in.: rozki z kruchego cista z konfiturg z ptatkéw réz, ciasteczka na
chmielu, tort rozano-mietowy czy racuchy drozdzowe z jabtkiem, mietg i dzemem rézanym. Bezkonkurencyjny okazat si¢ powiat
koszalinski — ktory drugiego dnia festiwalu, z rak Starosty Koszalinskiego otrzymat Kwiatowa tyzke Smaku.

Goscie festiwalu kupi¢ mogli rowniez produkty tradycyjne i regionalne, kwiatowe przetwory, aromatyczne nalewki, miody,
naturalne jogurty, sery i kwiatowe lody. W asortymencie stoisk wystawczych znalazia sie réwniez szeroka gama roslin ozdobnych
i ziot wyprodukowanych przez Szkétke Roslin Ozdobnych Hortulus oraz nasiona krakowskiej firmy Polan.

Duzym zainteresowaniem gosci festiwalu cieszyty sie stoiska animacyjne. Uczestnicy wydarzenia mogli pozna¢ technike
decoupage, wzig¢ udziat w warsztatach kosmetycznych i florystycznych.

Debiut na tegorocznej edyciji festiwalu miata rowniez kuchnia kosmetyczna. Szefowg kuchni kosmetycznej byta Katarzyna
Majewska. Wprowadzajgc gosci w tajniki tej dziedziny, zaprezentowata proces przygotowania kwiatowych kosmetykow. Toniki
czy kremy, ktdre przygotowane zostaty przez Panig Katarzyne z naturalnych skfadnikéw, stuzg nie tylko do pielegnaciji ciata ale
mozna ich réwniez posmakowac.

Dodatkowo goscie wydarzenia podziwia¢ mogli cate kolekcje kwiatéw jadalnych oraz setki odmian zi6t, wkomponowane w
rabaty otaczajgce festiwalowy Plac Dzikich Kwiatozercow.

Specjalnie na festiwal powstat Warzywnik Kwiatowy. Jest to nowa forma wykorzystania ogrédka przydomowego oraz
dziatkowego, w ktorym grzadki z warzywami zastgpity wielobarwne kwiatowe zagony, stworzone z kwiatdéw jadalnych.
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