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Owocowo, stodko, luksusowo i z odrobing historii. W takie klimaty wprowadzito nas szesciu nowo przyjetych
cztonkéw Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego. Gratulacje i certyfikaty wreczyt im wicemarszatek
Olgierd Kustosz 29 listopada br. w Kotobrzegu.

Nowi cztonkowie sieci

Gospodarstwo Pasieczne ,,Maja” z Pojezierza Drawskiego

Ma ono charakter stacjonarno-wedrowny, tworzone jest przez 800 rodzin pszczelich. Usytuowanie go na réznorodnych, wolnych
od przemystu pozytkach jest gwarancjg uzyskania wysokiej jakosci miodow gatunkowych, m.in. wielokwiatowych, faceliowych,
koniczynowych, gryczanych, akacjowych, lipowych, nostrzykowych, z ostropestu oraz wrzosowych i spadziowych. Dodatkowo w
pasiece prowadzona jest hodowla i sprzedaz matek pszczelich, a takze apiterapia.

Gospodarstwo Rolne z Marwic

Potozone jest w otulinie Parku Krajobrazowego Dolnej Odry, nalezacego do obszaru Natura 2000. Zatozono je w 2012 roku, z
zamystem kontynuaciji dziatalnoéci poprzednich pokolen. Gospodarstwo ukierunkowane jest na dziatalno$¢ roslinng: uprawa
b0z - pszenica, jgczmien, rosliny wysokobiatkowe, a takze hodowlang: owce wrzosdwki, kroliki, kury i kaczki. Dodatkowo w
przydomowym sadzie i ogrodzie uprawiane sg warzywa i owoce.

Piekarnia ,,Pasikonik” ze Szczecina

To rodzinna, lokalna piekamia, zajmujgca sig produkcjg pieczywa w oparciu o wiasne receptury, inspirowane przepisami Lucyny
Cwierczakowiczowej — wybitnej autorki ksigzek kulinarnych z drugiej potowy XIX wieku. Specjalizuje sie w wypiekaniu
petnoziarnistego chleba orkiszowego tzw. ,chleb orkiszowy z metrykg”, chleba Zytniego na zakwasie orkiszowym oraz ciast na
bazie maki orkiszowej z dodatkiem owocow i warzyw.

Sady Rajewscy, Karwowo
To rodzinna firma powstata na gruncie wielopokoleniowego
sadu owocowego prowadzonego w miejscowosci Karwowo pod Szczecinem. Aktualnie trzecie pokolenie sadownikow z pasjg i
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zaangazowaniem oddaje si¢ uprawianiu starych oraz nowych odmian jabtoni i grusz. W sadzie znaczng wigkszo$¢ stanowig
jabtonie w kilkunastu odmianach: piros, reneta, idared, melarose, ligol (odmiana wyhodowana w Polsce), jonaprince,
papieréwka, gloster, gala oraz grusze, m.in. konferencja, klapsa, komiséwka. Owoce z sadu sprzedawane sg do lokalnych
przedsigbiorcow, detalicznie w punktach handlowych, a takze z mobilnego punktu - Zuka, ktéry w sezonie wiosenno-letnim
wyjezdza na ulice Szczecina i okolic. Oprocz sprzedazy $wiezych owocow firma zajmuje sig toczeniem 100% sokdw z owocow
klasy pierwszej.

Grand Baltic, Dzwirzyno

Spotka Grand Baltic kieruje 5-gwiazdkowym, luksusowym Hotelem Havet Resort & Spa, potozonym tuz przy battyckiej plazy w
Dzwirzynie, na terenie obszaru Natura 2000. Do dyspozycji gosci hotel oddaje 133 luksusowe pokoje i apartamenty, w ktérych
kazdy znajdzie idealng dla siebie przestrzen i odpoczynek. W 2008 roku w hotelu powstata Restauracja ,Magia lubczyku”.
Inspiracjg do tworzenia jej menu sg domowe smaki dziecirstwa, zaprezentowane w nowoczesnej kulinarnej odstonie. Na bazie
wiedzy szefa kuchni i surowcéw od lokalnych dostawcow przygotowywane sg wyjatkowe dania, ktére zaspokojg kazde
podniebienie. Ponadto wytwarzane sg wiasne przetwory, marynaty, wedliny, sery a takze wielosmakowe nalewki.

Patac w Rymaniu

Na poczatku XXI wieku obiektem zaopiekowat sig dzisiejszy wtasciciel — spotka z kapitatem szwedzkim. Budynek aktualnie
faczy funkcje hotelowo-gastronomiczne. Patac w Rymaniu to przede wszystkim wykwintna restauracja, ktérej menu powstaje
dzigki kulinarnym inspiracjom szefa kuchni. Na bazie surowcéw pochodzacych od lokalnych dostawcéw, powstajg mistrzowskie
potrawy faczace tradycyjne smaki ze szczyptg nowoczesnosci. Patac jest kameralny i klimatyczny, fgczy tradycje ze
wspotczesnym hotelowym komfortem. To idealne miejsce dla mitosnikow historii, tradycji i dobrego smaku.

SDK Pomorza Zachodniego powstaje w ramach inicjatywy Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinamego. Jej
czionkami moga zosta¢ gospodarstwa rolne, zaktady przetworstwa zywnosci, punkty gastronomiczne, obiekty $wiadczace ustugi
hotelarskie, sklepy i restauracje. Obecnie liczy 64 czlonkéw. Nowi czionkowie, ktorzy odebrali w Kolobrzegu certyfikaty, dotgczyli
do sieci 15 pazdziemnika br.

Dodatkowo podczas spotkania w Kotobrzegu list gratulacyjny otrzymali Aneta i Stanistaw Dobropolscy, ktérych zakwas
buraczany z Debna 10 wrze$nia br. trafit na ministerialng Liste Produktow Tradycyjnych oraz Dagmara i Sebastian Pilczukowie,
ktorych wino gronowe Sydonia otrzymato nagrode Perta 2019 w konkursie Nasze Kulinarne Dziedzictwo Smaki Regionéw.
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