Miody przelewickie (15)
Produkt wpisany na Liste Produktow Tradycyjnych w dniu 6.03.2012r.
Kategoria — Miody
Gmina Przelewice, powiat Pyrzycki
Whiosek ztozony do Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Zachodniopomorskiego przez
Panstwa Ewe i Olgierda Kustosz
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Autor zdjecia : Ewa i Olgierd Kustosz

Pod nazwa ,Miody przelewickie” moze by¢ wytwarzanych kilka odmian miodéw, jak
np. wielokwiatowy, lipowy, nektarowo-spadziowy, rzepakowy, gryczany, wrzosowy, faceliowy,
btawatkowy oraz z nawtoci. Pozytek wykorzystywany do produkcji ,Miodéw przelewickich” pochodzi
gtownie z wolnego od zanieczyszczen terenu Ogrodu Dendrologicznego w Przelewicach oraz pdl, tak
i laséw gminy Przelewice. Tradycja wytwarzania tego wspaniatego produktu siega Il potowy lat 40-tych
XX wieku. W 1946 r. we wsi Klodzino osiedlita sie jedna z rodzin z Wielkopolski, ktora przywiozta ze
sobg takze swoje ,zywicielki” — szes¢ pszczelich rodzin. Z czasem w gminie Przelewice zawigzata sie
prawdziwa grupa pasjonatéw pszczét i smakoszy miodu., by w latach 60/70 — tych zaczaé dziata¢ w
kole pszczelarskim : ... juz we wczesnych latach 60.XXw. na terenie pow. pyrzyckiego istniato koto
pszczelarskie, a okoto 1974 roku zawigzalo sie w samych Przelewicach...”. W tym miejscu nalezy
zaznaczy¢, ze od konca lat 70-tych ubiegtego wieku, przez ponad 25 lat liczba oséb z gminy
Przelewice, zajmujacych sie wytwarzaniem miodu utrzymywata sie na staltym poziomie 40-55
czlonkéw. Z produkcji miodu stynely takie wsie gminy Przelewice jak : Lucin, Bylice, Rosiny,
Przelewice, Jesionowo, Mysliborki, Przywodzie, Slazowo, Kluki, Klodzino, Zukéw, Gardziec,
Topolinek, Kosin, Plonsko. W samych tylko Przelewicach pszczelarze wytwarzali miéd w oparciu o 53
pnie pszczele. Potowa lat 80-tych, to najwiekszy wzrost posiadaczy pszczelich rodzin
( 55 czionkéw kota). Wytworzony midd i inne produkty pszczelarskie, pszczelarze na podstawie
Uméw Kontraktacyjnych dostarczali m.in. do Rejonowej Spoéidzielni Ogrodniczo-Pszczelarskiej w
Stargardzie, Punktu Skupu w Lipianach. Skupowanie miodu przez Rejonowg Spétdzielnie Ogrodniczo-
Pszczelarska odbywato sie jeszcze na poczatku lat 90-tych XX wieku. Obecnie ( stan z grudnia
2011r.) w Przelewickim Kole Pszczelarskim wytwarzaniem produktu pn. Miody przelewickie
i utrzymaniem 995 pni pszczelich zajmuje sie 25 czlonkéw kofa.

Smak ,Miodéw przelewickich” w roku 2011 docenito jury wojewddzkiego konkursu ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo. Smaki Regiondéw”, przyznajac | nagrode w kategorii Miody.




