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Niedaleko Stargardu, w wodach jeziora Miedwie od kilku stuleci wystepuje pewna cenna ryba, zwana od
nazwy jeziora - Siejq miedwieriskg. Jest to forma gatunku silnie zwigzana z okresem polodowcowym. Z tego
powodu jej wymagania Srodowiskowe sg wyraznie ukierunkowane. Wywodzi sie z rodziny tososiowatych,
podrodziny gfgbielowatych. Wymaga wéd gtebokich, chtodnych, czystych oraz dobrze natlenionych. Te
warunki stwarza polodowcowe j. Miedwie. Po raz pierwszy jako osobna forma ryba ta zostata opisana przez
Blocha w 1779r. Pierwsze zapiski historyczne dotyczace potawiania ryb - w tym takze Siei miedwieriskiej
pochodza juz z roku 1283 i wiaza sie z dziatalnosdcia rybacka cysterséw, ktérzy w roku 1173 zatozyli w
Kotbaczu klasztor. Jak cennym dla cysterséw akwenem wodnym, petnym ryb byto Miedwie swiadczy fakt, ze
juz w roku 1249 oddali w lenno gréd Dabie, po to aby zyskaé prawo potowu wiasnie w tym jeziorze : ,Na tyle
cennym, ze kotbaccy cystersi w 1249r. oddali w lenno gréd Dqgbie tylko po to, by ksiqze szczeciriski Barnim | udzielit
im prawa potowu ,duzymi i matymi” sieciami wtasnie w jeziorze Miedwie. ... Jednak nie tylko zasobnos¢ w ryby
decydowata o tym, ze rybostan Miedwia byt oceniany jako wyjqgtkowy. Miedwie bowiem w swoich wodach ukrywa
prawdziwy skarb. Tym skarbem byta ryba - sieja miedwieriska” (Jezioro Miedwie i Nizina Pyrzycka). Nie inaczej
sprawa gospodarki rybackiej i znaczenia ekonomicznego tego gatunku ryb, przedstawiata sie takze w
nastepnych latach. O bardzo wysokiej wartosci, nie tylko odzywczej, ale takze monetarnej Siei miedwieriskiej
wskazuje fragment: ,Wedtug danych historycznych najwieksze sieje z tego zbiornika miaty 130 cm dtugosci oraz
10 kg wagi. Wyrdzniaty sie do tego stopnia, ze duze osobniki zaraz po ztowieniu wysytano bezposrednio na dwory
krolewskie Paryza czy Wiednia. Historyczne zapiski datowane na 1691r. méwig, Ze roczny przychdd z potowu siei w
Miedwiu wynosit 222 talary” (zrédlo jak wyzej). W latach 70-tych XX wieku, w wyniku znacznego
zanieczyszczenia wdd jeziora, drastycznie spadfa populacja autochtonicznej formy siei. Dopiero w latach 90-
tych zanotowano odbudowe jej populacji. Odbyta sie ona najprawdopodobniej dzieki wczesniejszej
poprawie jakosci wéd oraz sprzyjajgcemu -mroznemu klimatowi w okresie zimowym. W celu ochrony formy
autochtonicznej, w roku 2008 w Dzwonowie wybudowana zostata wylegarnia ryb, w ktérej uzyskiwany jest
materiat zarybieniowy oryginalnej — autochtonicznej siei.

Z tej smacznej ryby, podobnie jak to miato juz miejsce na przestrzeni wielu lat wczesniej, wytwarza sie
gotowe do spozycia produkty. Ztota sieja wedzona ,Miedwianka” zdobywa uznanie nie tylko licznych jej
smakoszy, ale takze jury. W roku 2010 podczas konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionow”
Ztota sieja wedzona ,Miedwianka” zdobyta | miejsce w kategorii ,Produkty i przetwory pochodzenia
zwierzecego”. W nastepnym roku produkt ten zostat doceniony przez ogdlnopolskie jury, otrzymujac
,Perte"2011.




