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O duzym spozyciu wyrobéw wieprzowych, przez dawnych mieszkancoéw Pyrzyc i okolic, w tym takze
Przelewic - wsi potozonej niedaleko Pyrzyc, mozna przeczyta¢ w ksigzce Pyrzyce i okolice poprzez wieki,
autor Edward Rymar, Pyrzyce 2009: Region wyrdzniat sie od innych pomorskich oryginalng kulturg ludowg,
opisywang chetnie przez etnograféw i krajoznawcéw. Pozostawit taki opis w 1904 r. Erdmann, pastor
z Goleniowa po odwiedzeniu kiedy$ przed laty wsi podpyrzyckich : (...) Z drugiej strony na froncie jest

pomieszczenie z zapasami migsa (...). Na jadto sktadato sie m.in. zimne miesiwo (...).

Na Ziemi Pyrzyckiej tradycja wyrobu produktéw masarskich przetrwata do czaséw nam

wspotczesnych. Oprocz réznych wedlin wytwarzany jest takze produkt pn. Wedzony udziec wieprzowy

z Przelewic, tj. szynka razem z golonkg, koscig i skérg. Na Pomorze Zachodnie przepis na ten produkt
przywieziony zostat z okolic Wielunia, przez dziadka jednego z terazniejszych zawodowych masarzy
miesnych (Wywiad etnograficzny): (...)Informator 1J méwi, Zze udziec wedzony robit jego dziadek, pochodzgcy
z okolic Wielunia Edward Jung (...), ktdry zajmowat sie ubojem $wir i wykonywaniem z ich migsa przetworow.
Inf. 1J. Wspomina: ,chodzit ludziom $winie bi¢, na komunie, wesela, $wieta. Robit wyroby dla siebie, rodziny,
dla znajomych.” To wiaénie dziadek nauczyt inf. 1J umiejetnos$ci masarskich:” (...) pomagatem dziadkowi, gdy
miatem 12-14 lat, bo mnie to interesowato.” Inf. IJ wspomina takze, ze od kiedy siega pamiecig jego dziadek
Edward zawsze robit udziec wieprzowy, a wedzit go w 300 litrowej beczce. Méwi: ,u nas kupe lat byla ta
beczka, potem postawiliSmy murowang wedzarnie i teraz tak mam”. Dodaje, ze od czasu, gdy osobiscie

zajmuje sie wedzeniem zmodyfikowatnieco recepture zalewy dodajgc do niej lubczyk..

Jakos¢ i niepowtarzalny smak wedzonego udzca znany jest nie tylko lokalnej spotecznosci pyrzyckiej,
ale poprzez udziat w licznych targach, wystawach i konkursach takze innym mieszkancom wojewddztwa
zachodniopomorskiego. W roku 2013 produkt ten prezentowany byt miedzy innymi w konkursie ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”, gdzie zdobyt | miejsce w kategorii Produkty i przetwory
pochodzenia zwierzecego, podkategorii Produkty i przetwory miesne. Ponadto w roku 2016, w ramach

powyzszego konkursu, uzyskat takze nominacje do nagrody ,Perfa”2016.




