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Whiosek zto zony do Urz edu Marszatkowskiego Wojewddztwa Zachodniopomorskieg
przez Jana Olsza nskiego, Pasiek @ MIODY JANA w Kl epiczu

Zdjecie z archiwum Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Zachodniopomorskiego

Historia powstania produktu pn. miéd pitny tréjniak Czcibor zwigzana jest z dziatalnoscig nieistniejgcych juz
Nadodrzanskich Zaktadéw Przetwo6rstwa Owocowo-Warzywnego w Debnie. W roku 1972, z okazji 1000-lecia
bitwy pod Cedynia, Nadodrzanskie Zaktady Przetwoérstwa Owocowo-Warzywnego wypuscity na rynek dwa
nowe gatunki miodéw pitnych. Jednym z tych miodéw byt miéd pitny trojniak Czcibor. Jednak etap
wytwarzania tych szlachetnych trunkéw, ze wzgledu na trwajgcy dwa lata proces lezakowania, rozpoczat sie
juz w roku 1970, od przygotowania nastawu.

.Czcibor” byt to miéd wytwarzany najczesciej na bazie miodu wielokwiatowego oraz moszczu agrestowego -
pétfabrykatu wytwarzanego przez powyzsze zaktady: ,Z okazji wilasnie tysigclecia bitwy pod Cedynig
Przetwory wydaty wtasnie te dwa miody: jeden ,Czcibor” na bazie moszczu, moszczu agrestowego (...).

Miody sa trojniaki oba i moszcze praktycznie jak miéd pochodzit z bazy wiasnej Nadodrzanskich Zaktadow,

z tym ze miod kupowaliSmy ze Spoétdzielni Ogrodniczo - Pszczelarskiej Myslib6rz i Chojna. To bylty dwie

gtobwne spotdzielnie, ktére dostarczaty nam oprocz innych surowcéw takze midd potrzebny do produkgiji. (...)
Wielokwiatowe, w Chojnie nieraz pokazywat sie miéd tak zwany ten jesienny (...) wrzosowy”. (Rozmowa
z dawnym Kierownikiem Dziatu Zaopatrzenia Surowcowego w Nadodrzanskich Zaktadach Przemystu
Owocowo-Warzywnego w Debnie Lubuskim).

»Czcibor” jako miéd sycony wymaga dtugiego, minimum dwuletniego okresu lezakowania. Dlatego w okresie
funkcjonowania NZPOW w Debnie, 0 jego wysokg jakos¢ zawsze dbat zaktadowy kiper: ,,Gtéwnym kiperem
i od Niego wychodzity Czcibor i (...), te wszystkie rodzaje opakowania, wszystko to On do tego wymyslat
i tworzyt jakby to takie projekty wypuszczania tego i On osobiscie czuwat nad produkcjg (...). Osobiscie byt
zawsze przy napetnianiu opakowan, bo to jak méwitem wczesniej takim systemem chatupniczym to szlo, wiec
On osobiscie to nadzorowat” (zrodto jak wyzej).

Do odtworzenia dawnej receptury ,Czcibora”, po kilkudziesieciu latach zaprzestania jego produkcji, powrécit
Jan Olszanski prowadzacy w Klepiczu (gmina Moryn) Pasieke MIODY JANA.

W roku 2015, podczas VII Konkursu Polskich Win i Cydrow o Medal Targobw ENOEXPO 2015 w Krakowie,
produkt ten zdobyt Ztoty Medal w kategorii Wina i miody, a w roku 2016 jury konkursu ,Nasze Kulinarne

Dziedzictwo — Smaki Regionéw” przyznato temu szlachetnemu trunkowi Wyr6znienie.




