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Seminarium  informacyjno- szkoleniowe członków 
Sieci  Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze Zachodnie
Miejsce i termin:  13 listopada  2017 r.  Zachodniopomorskie Stowarzyszenie Rozwoju Gospodarczego – SCP w Szczecinie
ul. Kolumba 86, 70-035 Szczecin 

AGENDA

09:00-10:00 – Rejestracja uczestników seminarium. 
10:00-10:10 – Przywitanie uczestników seminarium – Andrzej Binka Dyrektor Wydziału Rolnictwa i
                       Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego
10:10-10:20 – Idea Sieci  Dziedzictwa Kulinarnego na Pomorzu Zachodnim – Jarosław Rzepa
Wicemarszałek Województwa Zachodniopomorskiego UMWZ.
10:20–10:40 – Omówienie Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze  Zachodnie - Prelegent Pani
                        Agnieszka Kołodziej Wydział Rolnictwa i Rybactwa Urząd Marszałkowski Województwa
                        Zachodniopomorskiego.            
10:40-11:30 – Działalność marginalna, lokalna i ograniczona.  
                       Prelegent Pani Beata Kasiborska  lek. Wet.  Kierownik Zespołu ds. Bezpieczeństwa
                       Żywności Wojewódzkiego Inspektoratu Weterynarii w Szczecinie.
11:30-12:00 – Możliwości wsparcia w ramach Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-
                       2020 Poddziałanie 3.1  „Wsparcie na przystępowanie do systemów jakości”, aplikacja          
                       „Polska Smakuje”. 
                       Pani Agnieszka Śpiewak – Z-ca Dyrektora KOWR Oddziału w Szczecinie
                       Prelegent – Pani Mirosława Kandyba – Główny Specjalista Wydziału Rozwoju                 
                       Rynków  Rolnych, Krajowego Ośrodka Wsparcia Rolnictwa  Oddział w
                       Szczecinie.
12:00-12:45 - Przerwa kawowa - połączona z degustacją produktów członków  Sieci Dziedzictwa
                       Kulinarnego Pomorze Zachodnie.
[bookmark: _GoBack]                       Wręczenie nowo przyjętym członkom Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze
                       Zachodnie Certyfikatów członkowskich – KONFERENCJA PRASOWA   
12:45-13:15 – Zasady współpracy dostawcy z dystrybutorami sieciowymi.   
                       Prelegent – Pan Marcin Górski, Prezes Zarządu Polmarkt Sp. z o. o 
13:15-14:00 - obiad dla uczestników seminarium.
14:00-14:30 - Tworzenie punktów sprzedaży bezpośredniej produktów regionalnych na przykładzie
                       Hotelu Leda Spa w Kołobrzegu. Prelegent Pan  Andrzej Jakomulski Szef Kuchni
                       Hotelu Leda Spa. 
14:30-15:00 – Sieć Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska –  dobre praktyki, organizacja, struktura, 
                       formy promocji. Prelegent Pan Mateusz Sieradzki, Urząd Marszałkowski Województwa  
                       Wielkopolskiego. 
15:00-15:30 – Sprzedaż żywności nieprzetworzonej i przetworzonej z gospodarstwa rolnego (od
                        pola do stołu) w tym rolniczy handel detaliczny.
                        Prelegent – Pan Ryszard Jasiński Zachodniopomorski Ośrodek Doradztwa Rolniczego
                        Oddział w Koszalinie.
15:30-15:45 – przerwa kawowa. 
15:45-16:15 – Przepisy sanitarne w produkcji żywności tradycyjnej, regionalnej i lokalnej. Prelegent
                       Pani Ewa Powała – Starszy Asystent Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku
                       DNS, Wojewódzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Szczecinie.   
16:15-16:45 – Ewidencjonowanie sprzedaży przy zastosowaniu kas rejestrujących oraz Jednolity Plik
                       Kontrolny dla potrzeb VAT. 
                       Prelegent Pani Anita Sikorska, Naczelnik Wydziału Podatku od Towarów i Usług w 
                       Izbie Administracji Skarbowej w Szczecinie.  
16:45-17:00 – Podsumowanie i zakończenie seminarium - Andrzej Binka Dyrektor Wydziału Rolnictwa
                       i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego. 
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